BOURGOGNE COTE D'OR
CHARDONNAY

VINIFICATION

LLAROZE DE DROUHIN

(GENERALITES

Le Bourgogne Chardonnay propose un équilibre parfait entre complexité
aromatique, gras et fraicheur.

Cépage : Chardonnay
Superficie : 53 hectares
Vendange manuelle en petites caisses
Production annuelle : 3 500 bouteilles

LES VINS DE LAROZE

Les raisins de cefte appellation viennent de terroirs appropriés a la
production de Chardonnay de belle qualité : Marsannay La Céte et Fixin.
Ces parcelles d'appellation Bourgogne et Marsannay Village ont un sol
argilo-calcaire.

Le Bourgogne Chardonnay est vinifié et élevé en fOts de chéne « d'un vin ». La fermentation alcoolique en fits et I'élevage
sur lies fines apportent rondeur, complexité et prestance a ce Bourgogne Chardonnay.

CARACTERISTIQUES DE L'APPELLATION

Le Bourgogne Chardonnay a un nez exceptionnel, présentant des notes puissantes de fruits & chair blanche surmontées de
petites notes exotiques, passion et litchi. Sa robe dorée est en parfaite harmonie avec la bouche ronde et délicate de ce

beau - trés beau - Chardonnay.

Température de service : 104 12 °C
Harmonie gastronomique :

Myriade de plats de fruits de mer crus
Escargots & la bourguignonne

Téte de veau sauce gribiche

www.laroze-de-drouhin.com
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